Veronikas

OST- & VITLOKSKNACKE

Hdir dr nagra utvalda recept med inspiration frdn det lantliga livet. Tre kombinationer
som passar fint tillsammans med Veronikas ost- och vitlékskncicke.

Herrgards Hummus

1burk  kikartor, ca400 g
2st vitloksklyftor
1dl olivolja

4msk  pistagendtter

Gor sa har:

Hall av spadet och skolj
kikdrtorna. Skala nétterna.
Mixa ingredienserna och
smaka av med salt och nagra
droppar citronsaft.

Toscansk Lantrora

200g farskost, typ Philadelphia
10st  svarta oliver utan kdrnor

4 st inlagda soltorkade tomater
1 st vitloksklyfta

Gor sa har:

Lat spadet rinna av fran oliverna.

Lat dven oljan rinna av fran de inlagda
tomaterna. Finhacka darefter

oliver och tomater. Pressa vitloks-
klyftan. Blanda ingredienserna.

Brie & Balsamico

200g Brie- eller Camembert
2msk dadelbalsamico
lite persilja

Gor sa har:

Skér upp och lagg en bit ost
pa knacket. Droppa balsamico
pa toppen. Dekorera gérna
med lite persilja.



