Hiir dr tre recept pa Konrads favoritroror med dragning dt det saltare hillet.
Och enkelt skall det vara, for Konrad har inte tilamod att std i koket for linge.

Enkel Gubbrora

1/, dl Philadelphiaost
4 msk  hackad ansjovis
2 msk hackad rodlok

3 msk hackad grislok
3 msk hackad dill

1tk  pressad citronsaft

Gor si hir:
Blanda alla ingredienserna.

Smaka av med lite svartpeppar.
Dekorera med dill och grislok.

djobodsrora

1dl Philadelphiaost

';dl bredbar leverpastej

2 msk rostad l6k (finns att
képa pa burk)

1 msk hackad grislok

8 skivor saltgurka, finhackade

Gor sa hir:
Blanda alla ingredienserna. Dekorera
med griislok, finhackad saltgurka,

rostad 16k och lite svartpeppar.

Dill- 6 Rikrora

1dl Philadelphiaost
1dl hackade rikor
3 msk hackad grislok
4 msk hackad dill

1tk  pressad citronsaft

Gér sa hir:
Blanda alla ingredienserna. Smaka
av med lite svartpeppar. Dekorera

med rikor och dill.



